


souha pouvoir vous donner du
éve par notre cuisine.
omme dans notre pays.

Vous devriez retrouver toutes les saveurs con-
nues depuis trés longtemps et souvent pra-
tiguées au fil des générations.

Merci pour votre visite et bon appétit !
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Auberge Du Odiam

Nous avons le plaisir de vous présenter notre nou-
velle carte bénéficiant de quelques aménagements.

Régulierement, nous vous présenterons de nouvelles
suggestions, avec entre autres des plats végétariens.

Parexemple, nous pouvons actuellement déja vous proposer :
Des rouleaux de printemps thai végétariens Frs 9.00
Des rouleaux d'été végétariens Frs 11.00
De la soupe de tofu Frs 12.00
Du tofu sauté au basilic  Frs 24.00
Du riz frit sans
O

aux’ legumes Frs 22.00

ge ou curizgr vert Vegétaf&igl_q‘g- tofu Frs 25 OO
'“ﬂ" 'fé | g T ”ﬁ ﬂ
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Jous aurez egalement I occasmn (o [ d@couvrlr un menu
particulier.du mois, ainsi qu‘un service traiteur de repas
a I'emporter.




MENUS

MENU 1
(MINIMUM 2 PERSONNES)

MENU 2
(MINIMUM 2 PERSONNES)

Les Entrées: 1ére ENTREE:

Salade de Papaﬁye verte

T

a_y

 Les plats _, Gambas au curry rouge%‘;
~ Poulet aux noix de cajou Et \
' : 2 Boeuf au basilic
-=E¢
Porc aigre-doux

Riz parfumé nature

Dessert

o



.
“soupns

1 Tom yam kung
Soupe traditionnelle thai aux crevettes et piments » Frs 16.00
(crevettes, citronnelle, galanga, coriandre, piments)

- 2Tomyar
Soupe traditionnelle thai aux poulet et piments Frs 15.00
(poulet, citronnelle, galanga, coriandre, piments)
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rmyegalanga Frs15 '.

orlandre piments

3 Tom kha kai

50!.?3
'(pouet it A

it de coco et aux,frmts det
, fruits de;mer, cori’andre pim




Salade de crevettes —
)r ".(crevette pate de.piment, oig

I

S ougnons cylc:) étte
eler T ;

llles de menthe, pim
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Frs 16.00 \

es tranches de porc lotes, riz grllle ‘sauce tha, 1 L =
7 s de menthe, pi lette, oignons, céleri thai)
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%\. 11 Kol nueajthai

10 Yam moo yang
Salade de porc ma

s LA \ ,
.~ Tartare de boeuf Frs 21.00 ,
(bceuf haché} échalotes, feuil mote, piments, ciboulete,\!u'z‘g'rillv‘é‘.)) e
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12 Popia sod




ENTREES CHAUDES

15 Kung sabat nga

Nids de crevettes au sésame Frs 18.00
(farci de crevettes et poulet, vermicelles de riz, sésame)

16 Popia

Rouleaux de printemps thai (végétariens) Frs 9.00
(feuilles de pate, chou blanc, champignons, carottes, vermicelles)

17 Katong tong Sl

Paniers croustillants avec porcet petits légumes Frs 15.00
(feuilles de pate, porc haché, petits Iégumes)

18 Tung tong

Sacs d’or Frs 15.00
(feuilles de pate, porc et crevettes)

19 Kai satay

y,
Brochettes de poulet sauce satay Frs 16.00
boulet mariné, sauce cacahuetes, sauce vinaigre de riz, concombre)




20 Suwannahong
Délice suwannahong Frs 29.00
(assortiment:1pc rouleaux de printemps thai, 3pcs brochette de poulet,
3pcs paniers croustillant, 3pcs sac d'or, 1pc nem au porc)
= 20AS
T uwannahong
ol Délice suwannahong (Pour 2 personnes Frs 48.00
o -
e (assortiment:2pcs rouleaux de printemps thai, 4pcs brochette de poulet,
%g} 4pcs paniers croustillant, 4pcs sac d'or, 2pcs nem au porc)

21 Samossa kal

amossa au curry Frs 16.00
les de pate, poulet, carottes, oignons, pomme de terre)

Frs 17.00

L Nem au porc
(feuilles de pate de riz, porc, vermicelles, carottes, oign




' ciaou wank kai T i
Poulet au curry vert et au Ialt de coco Frs 30.00
ait de coco, bambou, aubergines tha

r'v verl

a"e‘n,g'pa-n, Ahn‘-—‘

oulet : lait de B

Y Ra-n hg,lait de co o,feuilles de bergamote’t
s -
mamoueng

Poulet aux noix de cajou
(poulet sauté, noix de cajou, oignons b

piments, courgettes, cibonlette)

ikapao kai -
basilic thai
basilic thai,piments) _

N

29 Karng g g-
Po al r,y.rou 243
’ u rgo%ge lait deg g‘m bambou, auberglrxis thal, ba

] ’ £ U“"“ ~w~“”’“’"‘ < - : \
30 Kai piao wuan

Poulet aigre-doux
(poulet, sauce aigre- e thai, poivrons, tomates, ananas, oignons)

31 Krao pat kai

Riz frit au poulet
(riz sauté, petits légumes, ceuf, p

32 Pad thai kai

Nouilles au poulet Frs,Z}OO
‘gnounles de riz sauté, petits Iegumes ceuf, poulet, Tofu) -
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a la sau ‘Halo




MET U POR

iao wuan

e-doux
ce aigre-douce thai, poivrons, tomates,'a

“42 Moo tod katiem

Porc au poivre et a ’ail
(porc sauté, ail, poivr

43 Pa-naeng rr&

:" Porc au curry pa-naeng -

(porc, curry pa-naeng, lait de coco, feu1||es de bergam"o_t:e,, basilic thal, piments)

45 Pad-thai g
ouilles
(Nouilles de
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e 54 Homok pla

Filet de bar cuit a la vapeur dans des feuilles de bananes Frs 35.00
(filet de bar cuit a lavapeur, feuilles de-bananes,curry rouge; lait de coco, basilic thai, piments, ceuf)

55 Pla sam rot

Filet de bar frit.ou cuit a la vapeur aux trois parfums Frs 33.00 =
(filet de bar, sauce aigre-douce plmentee basilic thai) ‘

56 Choo chipla : /
Filet de bar frit et nappé au curry rouge Frs 33.00
(filet de barlfrlt nappeé-au curry rouge, lait.de coco, feuﬂ}es de bergamote, basilic thai, piments)
57 Pla‘Gien ' | ! / »
Filet de bar fnt' au gin o : Frs 33.00
«(filet de bar, glngembre 0igno mpignons, piments)
< 58 Pla piao wuan
"= _"Filet de bar frit algre-'d.oux Frs33,00
(f‘let de bar aigre- doux tha| poIvrons, tomates ananas, oignons) X o " “,5‘\»
: L ool ¥
59 Pla nung manao.” e i
. “Filet de baf cuit &'1avapeur au citron Frs'35.00 . ¥y
“(filet de bar, sauce citron, ail,.pi ments chou chineis, celri.thar) )
N
= 5’ ,.-v ('\
) ‘ﬂ ',, - ‘ﬂ"'
65 Kung tod katiem . Ay
Gambas au poivre et a l’ail Jm Frs.36.00- %~
(gambas sautées, ail, poivre)\\ ) ’ ,:’ v ,:%5 ,
66 Kun@ piao wuan Y o e ,'
Gambas aigre-doux " Frs85:00,77
(gambas saute re-doux thai, poivrons, tomates ananas oignons) . ,',f,n .,;.‘f
. . - ) " . 9 ;
67 Choo chi kung - ¢ b
Gambas nappées-au curry rouge Frs’ 35 00 & 1

(gambas nappees avt; curry rouge, lait de coco, feuilles de bergamote, basilic tha, p|ments) :"
% AR BT Bl 7
68 Kung hob woon sen B Ny B

[

Cassolette de gambas aux herbes et cheveux d’anges Frs,3’5 00,
(gambas, vermicelles, coriandre,‘oignons blancs gingembre, champigouns, = s . * %1

rr’ﬁ

* ciboulette, célri tha) ' oA
69 Kaeng daeng kung )
Gambds au curry rouge Frs,35:00
(gam , CUITY rouge, lait de coco Jambou, aubergines.thai, feuilles de bergarﬁgté

70 Krao pat kung

Riz frit aux crevettes Frs 28.00
(riz saute, petits léegumes, ceuf , crevettes)

-

71-Pad thai kung e

, Nou-llies aux creyvettes. = w w e = Frs 28.00 °
T (nouﬂles de fiz sauté'es’petlfs,lé’gmnes eeuf “c;re\/ettes Tofu)
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ACCOMP2

75 Pad pak/ro m |
Légumes saufts

IMENTS

76 Krao suey L
hl, Riz parfumé nature S

77 Krao Nioy

Riz coIIant \

78 Krao pat | m
’R|z frit sans wanc}e b3

";
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Krao P tsaparot : _
| “7# Riz frHF:j1 a I’ananas o —«

(riz sauté, petits légumes, ‘ceuf)

(r|z saUte petits Iegumes oeuf ananas, c

A 80iPad thai pak .
'l ouilles sautés S sans  viz nde Frs
L (Newilles ¢ e riz sa

P

ees, oel fy)légu thals Tofu)
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